Asiaﬂ sche Spezialitaten
04.03. - 11.03. 10

Nova Stoba




I
A

FEINES AUS DER KALTEN KUCHE

Brotzeit-Brett'|

reich belegt mit Speck, Schinken,
Schweinebraten, Bergkase, diversen
Aufstrichen sowie Trockerwirstchen,
Butter und Brotkarberl, dezu senieran
wir ein Stamperl Obstler

, Lumpensalat
Wurstealat mit Bergkase, Paprika, Gewtirz-
gurken fein gamiert und Brot
(auf Wunsch auch mit Kemal)

Wurstsalat
mit Paprika, Gewlrzgurken fein gamiert,
mit Brot (auf Wunsch auch mit Kemnal) 7,80

Knackige Salatplatte
garmiert mit Schinken, B und Kasewrfel 10,80

Kleiner gemischter Beilagensalat 3,80
Kleiner Griner Beilagensalat

| Petty’s Bester (Belagensaiat)
Gurkansalat mit Kirschtomaten,
Knoblauch, Chili, Limettensaft und

Erdn{issen, pikant-scharf mariniert

Ml SUPPEN (0,51)

Kraftige Rindsuppe mit hausgemachien
Frittaten

Tirolerknodel (2 Stick) 6,80
Leberknodel (2 Stick) 6,80

Gulaschsuppe ,Hausmacherart”, mit Brot 6,90 J

SUA LA TANG (Malesia)

Scharf-saure Hihner-Suppe mit
Hihnarfieisch, Kamtten, Shitake-Filzen,
Bambussprossen, Fruhingszwiebeln,
Elerflocken, Sojasauce und Ingwer
inder grafien Suppentasse

in der Keinen Suppentasse

LOY ATANG (China)

Pikante Enten-Suppe mit Kokosmilch,
Chilitl, Galgant, Thal-Basilicum, Limetten
bldtter und Jtronengras

in der gmBen Suppentasse

in der kiginen Suppentasse




TRADITIONELLES

Spaghetti Bolognese
mit fruchtiger Heisch-Tomatensauce
und Parmesan

Gegrilltes HOhnerbristchen
mit buriter Salatides und Sausarrahm-
Schnitiauch-Dip

Alplerrésti

mit Spiegelei, gegrilltemn Speck und

Salatgarnitur

{auch ohne Speck, daflr 2 Spiegeleier) 10,40

Gamisevaration
viglerai buntes Gamlsa, Petersilienkartoffaln
und Spiegelal 880

Kalserschmarren
mit Swetschkenrcstar 8,90
mit Apfelmus oder Preiselbesaren 8,90

- Pfeffer Steak” Rinderfilet (200g)
nach Ihrem Wunsch gegrillt, auf Paprika-

Pleffergemise, seniert mit Wirfelkartoffeln
und Balsamico 24,90

-«Nova Topfll®

gegrillie Schweinefilets mit hausgemachten
Spatzle, Plefferrahmsauce und
Speckbohnen

Holzfallersteak

saftig gegrilltes Schweinenickensteak an

pikanter Pfeffer-Schinken-Champignonrahm-
sauce mit gebackenen Swiebelingen und
Pommes frites 12,90

Wiener Schnitzel vom Schwein
mit Pormmes frites und Preisalbearen 11,40

, ¢
FUR UNSERE BAMBINIS §
i

Frankfurter Wirstchen
mit Pommes frites und Ketchup 4,50

Spaghetti Bolognese
mit fruchtiger Fletsch-Tomatensauce

Mickey Mouse*®
paniertes Schnitzel mit Pormmes frites
und Ketchup

~Chicken Frites®
Goldgelb gebackena Huhnerfilet-Streifen
mit Pormmes fntes und Curry-Ketchup

Spéatzle mit Rahmsauce




PHO PIA GOONG (Vietnam)

Feine Compaosition aus Fruhlingsmollen

und Riesendgarnelen, im Kartoffelstroh
herausgebacken, dazu Sweet-Chilli-Dip

und sliB-saueres Gurken-Relish,

serviert im Bambus-Dampfer 13,80

SICHE BAI JI SELA (Laos)

Pikant gewirzter Hihnersalat mit Reisessig,
Erdnusadl, fischem Ingwer, Chili,

helle Sojasauce, serviert auf marinierten
Gurken- und Karottenstreifen 12,20

YAM WUN SEN (Thalland)
Glasnudalsalat mit Hihnerflaisch,
Shrimps, Tomaten, Fruhlingszwiebeln
Gurken, Mu Err Pizen und Thai-
Basililkurn, raffiniert mariniert (Spicy)

Kleine Portion

SHAMNGHAI MIAN (China)
Scharf, im Wok engebratenes
Schweinefilet mit Udon-MNudeln,
Broccoli, Karotten, Knoblauch,
Ingwer, Soja- und Austermsauce

Flelme Portlon

GAENG PED GAI (Thalland)

Rotes Hihnercurry mit Thaibasililourn,
Galgantwurzel, Erbsenschoten,
Paprika, Ananas, Mu B Filzen,
serviert mit Duftreis

Kleine Portion

NASI GORENG ( Indien)

Im Wok gebratener Heis mit Rinder-
und Hihnerfilet, Shimps,
Frahlingszwiebeln, Karottan,
Erbsen, Paprika, Sojakeimlinge,
Knoblauch und Chili

Kleine Portlon




OSTERR. DESSERTSPEZIALITATEN

Gemknddel
mit Vanillesaucs

mit Mohnbutter

Kalserschmarren (keine Portion)
mit Swvetschkenroster

mit Apfelmus

mit Preisslbeeren

AUS UNSERER PATISSERIE

Ofenwarmer Apfelstrudel
mit Sahne

mit Vanillesaucs

mit Vanilleeis

Kasekuchen, gebacken

Sachertorte
mit Sahne

Portlon Sahne

Portion Vanlllesauce

DIE DESSERT-HITS

Eisbecher ,Mova Stoba*
Jder BEistraum"” fur 2 Parsonan

GLUAY KAEG (Thaiand)

gebackene Banane Im Kokos-

Sesam-Mantel, mit iIngwer-Honig-Sauce

dazu eine Kugel Ananas-Sorbet 5,20

BANH DUA RA MEN (Sri Lanka)
Kokos-Karamel-Creme,
serviert auf frischem Mango-Kompott




Longdrinks/Cocktalls

Green Orange
Bananenlikar (4cl), Orangensatft, Bs

Mal Tal
Weifler und brauner Bum {4clj,

Mandelsirup, Grenadine, Orangensaft
und Hes

Sex on the Beach
Wodka, Pfirsichlikcr, Oragensaft,
Heidelbearsaft und Es

Long Island Ice-Tea

Tequila, Gin, Cointreau, brauner Rum,

} Wodka, Orangensaft, frischer Jitronensaft

mit einem Schuss Coke 7.20

Singapore-5ling

Jder Klassiker unter den asiatischen Cocktsils”,
zubereitet nach Criginal-Rezept

des ,Haffles Hotel" in Singapur, mit Gin,
Cointreau, Chemy-Brandy, Grenadine,
DOM-Benediktine, Ananas-Saft,

Limonensaft, sinem Dash Angostura Bitter

und Bs 8,80

Fruchtséfte (0,3 I)

Nam Sapperiot
Ananas-Saft mit Crashed lca

Nam Manam
Mango-Saft mit Crashed lce

Unsere Weinempfehlung

~de Gras" - (Flasche 0,75])

Chardonnay 2007, Colchagua Valley, Chile,
fnscher Sortencharakier, nach tropischen
Frichtan, rundum weich im Geschmack,
ausgewogen, elegant mit feinem
Machgeschmack 24,30
14 | - Karaffe, im Offenausschank 6,40

Spezlalkatfee

Kaffee ,,Han Jin*:
Thai-Kaffes, mit Plaumamweinbrand

von der Ume-Pllaume (2cl), mit
Braunzucker und kl=iner Sahne-Haube




GLOSSAR

Galgantwurzel

Sle Ist eine Verwandte de Ingwers und
wird auch Laos Wurzel genannt.
Galgant hat elnen kraftigen, markanten
Geschmack und Ist in der Thal-Kche
nicht wegzudenkean.

Udon Nudein

Ldon sind dickere, feste und aus

100% Volwekzenmehl hergestelite Nudein.
Somit kdnnen sle den Geschmack von
Saucen und Gew(rzen besonders

gut aufnehmen.

Glasnudeln
Die extram dinnan Nudeln werden
aus Mungobohnen Mehl hergestelit.

Nachdem sle etwa 5 Minuten
In Wasser eingeweicht wurden,
sind sle durchsichtlg wie Glas

Mu Err Pilz
Mu Emr Ist ein Chinesischer Baum-Pliz
und wir auch ,Judasohr” genannt.

Thai- Basilikum

Erkennt man an den typlsch, starken
Basllikumduft mit kraftigem Anls-Amoma
und an den gesagten, grinen Blattaem.

Shiitake
In Japan und China sehr beliebter
(Kultur}-Spelsepliz.

Austernsauce

Dle dunkeloraune dickfilssige Sauce

wird zum Kochen und als Tischwilrze
vernendeat.

Far dle Herstellung werden Austern

In Sojasauce mit verschiedanan Gewlrzen
elngekocht.




